
HERZLICH WILLKOMMEN

SERVUS - GRIASS DI und HALLO
Wir gfrein uns, dass bei uns wiederseid´s do.

Die Heurigenzeit hot wieder begonnen.
Jo so schnell ist die Zeit verronnen.



Angfangen in der kleinen Garage,

des woa damals unsere beste Lage.
Gmeinsam mit Onkel und Tante

sowie vielen Freunden und Bekannten.
Die Kinder woan noch sehr klein,

wuchsen aber in die Aufgaben hinein.
Zwischen den Gästen liefen sie umher

und brochten die Bestellungen mit Schmäh daher.



 Freundlichkeit, Zusammenhalt,
Gemeinsamkeit, Verständlichkeit, Fröhlichkeit,

einander die Hände reichen -
Dafür treten wir  ein.




Produkte aus eigenem Hof und Garten,
da brauchen die Gäste ned lange warten.

Ob Kernöl, Schnops und viele andere Sochen,
es gibt so manches, des wos befreundete Bauern mochen.




Wir wünschen allen Gästen herzlich gern,
Gemütlichkeit und heiteren Genuss,

von Anfang bis zum Schluss.

MOSTWIRTSHAUS
Familie Schwarz

bei uns, liabe leit´!

Familie Schwarz und Team

www.mostwirtshaus-schwarz.at



A BISSL WAS FÜRN DURSCHT

Seiderl Süßmost                         
gespritzt                                 

Krügerl Süßmost                       
gespritzt                                 

ALKOHOLFREI

Seiderl Most|Schnitt                         
gespritzt                                 

Krügerl Most|Schnitt                      
gespritzt

ALKOHOLISCH

Seiderl Bier                         Krügerl Bier                    
Puntigamer vom Fass Puntigamer vom Fass

Fruchtsäfte

gespritzt mit LW auf 0,5l

gespritzt mit Soda auf 0,5l

0,2l Flascherl Almdudler | Frucade | Cola
gespritzt auf 0,33l                               

gespritzt auf 0,5l                               

Himbeersaft | Hollersaft
gespritzt auf 0,33l                               

gespritzt auf 0,5l                               

Frucade                      

von Familie Winkler (Kirchschlag)

Johannisbeere | Marille | Pfirsich

Mineral

Mostini
Most mit Holunderblüten und
Kohlensäure versetzt

0,33l Flascherl

Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team

www.mostwirtshaus-schwarz.at



TEE

Espresso                         Doppelter Espresso                       

KAFFEE

Brauner                         Melange                  
mit Schlag

Birnenbrand | Zwetschkenbrand | Waldbeergeist 
von Familie Eisinger (Hochegghof)

Hauskaffee

Früchtetee | Kräutertee | Schwarztee

SCHNÄPSE

Hausliklör 

A BISSL WAS FÜRN DURSCHT

Heiße Schokolade

www.mostwirtshaus-schwarz.at
Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team



SUPPE

Kräftige Rindssuppe                   

Bauernschmaus

WARME
SCHMANKERL

A BISSL WAS FÜRN HUNGER

Leberknödel | Frittaten | Backerbsen                    

mit Kraut und Knödel

Rindfleisch
mit Semmelkren                               

in Wurzelkrensud 
mit gekochtem Gemüse & Kren

Surschnitzerl vom Karree - "aus dem besten Teil des Schweines"

Surbraten | Geselchtes | Kümmelbraten

Leberkäse 

gebratene Blunze 

grüne | geselchte Würstel 

Das Urige vom schwein -  die Stelze                
mit dem warmen Trio | Knödel - Kraut - Bratensaft                 

mit dem kalten Trio | Gurkerl - Pfefferoni - Röstzwiebelsenf               

mit Kraut und Knödel

Allerlei vom Schwein

Krenfleisch im pfandl

mit gekochtem Gemüse & Kren

Rindfleisch

mit Bratkartoffeln

mit Kraut

mit Kraut und Knödel

www.mostwirtshaus-schwarz.at
Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team

(glutenfrei) (glutenfrei)

vom Schwein



VEGETARISCHE
SCHMANKERL

BEILAGEN

Semmelknödel Kraut
mit Bratensaft mit Bratensaft

Tasse Semmelkren Bratkartoffeln
mit Hausdressing

Hausgemachte Salate vom Buffet
kleiner Teller
großer Teller

Gemüselaibchen
mit Hausdressing

Krautstrudel
mit warmer Kräuteroberssauce

Gebackener Karfiol
und Champignons 
mit Hausdressing

HAUSMANNSKOST

fragt doch bitte bei unserem Team nach!

Für die heutigen 

SPEZIALITÄTEN

www.mostwirtshaus-schwarz.at
Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team



Bauernplatte Sur-Ripperl
mit Kren

Allerlei von der Milch
mit verschiedenen Schnittkäse, Aufstrichduo,
Käseecken

Luftgetrockneter Rohschinken

KALTE
SCHMANKERL

Saure Presswurst   

mit Schnittkäse gemischt                

Surbraten | Geselchtes | Kümmelbraten

Hausgemachte Blunze Geselchte Ripperl
mit Kren mit Kren

mit Kren

A bissl was Saures*

Saurer Teller

mit Bauernbutter & Kren                

Saurer Surbraten

* Gerne auch mit Kernöl 

mit Presswurst, Blunze, Hauswurst, Rindfleisch

VEGETARISCHE
SCHMANKERL

Ziegenkäsebällchen 
auf grünem Blattsalat verfeinert mit
Balsamicocreme

www.mostwirtshaus-schwarz.at
Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team



Vegetarisches Aufstrichtrio

AUFSTRICHE

Leberpastetenbrot

Fleischschmalzbrot

mit Gemüse und Bauernbrot

SÜSSE
SCHLEMMEREIEN

"fleischiges" Aufstrichtrio 

Grammelschmalzbrot

Für die heutigen 

hausgemachten Mehlspeisen

fragt doch bitte bei unserem Team nach!

Gerne kreieren wir für euch einen gemischten Mehlspeisensteller

mit Gurkerl, Pfefferoni und Bauernbrot

www.mostwirtshaus-schwarz.at
Informationen über Allergene erhaltet ihr bei unserem Team



BIS BALD

EIN BLICK 
IN DIE ZUKUNFT

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen am
29. März - 02. April 2023

23. -  27. August 2023

Für Feiern in familiärer Atmosphäre stehen wir euch gerne auch

außerhalb unserer Heurigenzeiten zur Verfügung. 



Bitte meldet euch rechtzeitig unter
02645 5339

Herzlichen Dank für euren Besuch und
eine gute Heimfahrt wünscht euch

In unserer Vitrine gibt es für euch einige Schmankerl 
aus der eigenen Landwirtschaft!  

FÜR DAHAM

Familie Schwarz und Team

www.mostwirtshaus-schwarz.at

Neu :  Entdeckt für den Durst unser Mostpackerl 





AUS DER REGION
FÜR DIE REGION

NAHRIN 
PRODUKTE

Manfred Oberger aus Schwarzenbach
Mandi´s Kürbiskernöl

Kuhkäseecken
von unserem Nachbar - Walter Hans

Kümmel
Familie Panis - Baumgarthof - aus Bromberg

Ziegenkäsebällchen
Mandl´s Ziegenhof aus Lichtenegg

Fruchtsäfte
Familie Winkler aus Kirchschlag

Schnaps
Familie Eisinger - Hochegghof - aus Bromberg

Ansprechperson: 

www.mostwirtshaus-schwarz.at

unsere Fritzi (Eidler)


